
TIPOLOGIA DI VINO
Vino  bianco  tranquillo ottenuto  seguendo  rigorosamente  la  nostra  filosofia  di
produzione. Consigliato a chi ricerca un prodotto schietto, diretto, molto audacie.

VITIGNO e VENDEMMIA
Vino ottenuto da uve resistenti Piwi, 100% Bronner, coltivate ai piedi delle Dolomiti
Bellunesi  in  località  Boscon (BL)  di  fronte  ai  Monti  Del  Sole, senza  l’utilizzo  di
chimica  di  sintesi.  I  frutti  maturi  vengono vendemmiati  manualmente  da  mani
esperte e raccolti in piccole cassette durante la seconda decade di Settembre.

VINIFICAZIONE
Pressatura soffice, decantazione statica del  pigiato  e criomacerazione per 48 ore.
Nove  mesi  di  sosta  sulle  proprie  nobili  fecce.  Viene  imbottigliato  a  fine  della
Primavera  dell’anno successivo. Eventuali  depositi  sul  fondo  della  bottiglia  sono
sinonimo di autenticità ed assolutamente normali.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
E’ caratterizzato dai  suoi tipici  riflessi dorati. Al naso presenta note  di  mela, pera e
polpa di pesca. Molto fresco con una sensazione leggermente agrumata al palato,
finale  asciutto  dato  il  suo  residuo  zuccherino  pressochè  nullo.  Moderatamente
alcolico, sapido e minerale.

ABBINAMENTI
L’assenza di  zuccheri  residui  lo  rendono  adatto dall’aperitivo  all’accompagnare  le
portate  a tutto pasto. Da provare con risotti e paste a base di verdure, tortellini in
brodo, formaggi stagionati o carni bianche. Ottimo ovviamente anche con piatti a
base di pesce.

SERVIZIO
Servirlo  moderatamente  fresco  a  8-10  gradi  circa.  Temperature  troppo  basse
tendono a   non rendergli  giustizia.  Si  consiglia  di  togliere  dal  frigo  la  bottiglia
almeno cinque minuti prima del servizio per una degustazione ottimale.

CURIOSITA'
Vino adatto anche ai  vegani  ed intolleranti  al  lattosio, prodotto  con una quantità
minima di solfiti  aggiunti. L’opera in etichetta  rappresentante un grillo è firmata
dall’artista Sara Andrich di Sedico (BL) famosa per le sue opere e sculture lignee
www.saraandrich.com
Il nome Clerén è una dedica ai nostri cari genitori, Clelia e Renato.

ALCOOL: 12,0% Vol.
ZUCCHERI RESIDUI: presenti solo in tracce (quasi zero)

CONSERVAZIONE: conservare in luogo fresco ed asciutto, lontano dalla  luce e da
fonti di calore.

PACKAGING: confezione da 6 bottiglie da 0.75 Litri  su Europallet 80x120 n. 80
confezioni  da 6 ovvero  480 bottiglie,  16  confezioni  da  6
bottiglie per strato, su n. 5 strati. 
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